Landgasthof
Restaurant ~ Hotel*** ~ Café ~ Ferienwohnungen***
Winterberg / Langewiese
Telefon: 02758/9842-0 Fax: 9842-20
E-Mail: info@landgasthof-gilsbach.de
www.landgasthof-gilsbach.de

Gruppen ab 12 Personen
konnen mit Vorbestellung auch mittags essen !

Mentii mit Suppe & Dessert oder nur Hauptgang
zur Auswahl:

Kartoffel- Knoblauchsuppe mit Crolitons 6.50

5 gerducherte Sauerldnder Forelle mit Toast und Butter 10.90
Medaillons vom Schweinelendchen im Speckmantel gebraten
Gemiisebukett und feine Bandnudeln 21.50

Vegetarischer Buchweizenpfannekuchen
gefiillt mit jungem Blattspinat und Kdse 13.90

Rehragout aus der Wittgensteiner Jagd
in der Wacholderrahmsauce hausgemachte Spdtzle
Apfelmus mit Preiselbeeren vom Kahlen Asten 22.90

Putenschnitzel Cordon bleu
gefiillt mit Schinken und Kdse
Pommes frites und ein Salat vom Buffet 19.50

~N o~ o~

Creme Briilée von weiller Schokolade und Tonkabohne 5.90

Panna cotta von Buttermilch aus der Upldnder Bauernmolkerei
dazu verschiedene Fruchtsaucen 6.20
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